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Foire aux Andouilles

1o taste-andouilles doit étre un fin gourmet et
" allier Vesprit et la bonne humour.

La confrérie tiont son chapitre solennal le 37 lundi de
féurier, oflo participe & des manifestations de prestige gas-
tronomiquo od elle tient des chapitres exceptionnels,

Ello @ inauguré la place aux Andouilles, elle attribue
chaque année le grand prix littraira de I'andouille. appelé lo
Goncourt do la charcuterie et a inaugurd, en présence du
sous-profer, do Pierra Bonto et de Ia presse écrite et parlce.
le musée national de I’Andouille, La piéce maitresse de ce
musée wst un superba poussoir du’ XIX? siécle. On y trouve
des socles nus qui attendent les statuos en portrait, en pied
ou équestre de toute personnalitd internationato qui désirera
y figurer.

La foire aux sndouilles est ancestralo. Depuis los
tamps los plus anciens on vient de 1rés loin, le 3° lundi de
février & lo foire. Autrefais, il s'dgissait d'un immense mar
ché oux bestiaux. Dés Ja petit matin on se rendait a la foire,
la besace en bandouliére dans laguelle on avait mis precieu-
sement. los andouilles fumées au-dessus de I'dtre et qu'il
fallat manger avant le Caréme, On trauait les affaires en
mangeant I'andouille avec 1e pain de cumpagne, lo tout ar-

un peut coup d'andouille... un petit

.. Tope: 1a, I'offaire était enlevée. L'ambiance
chauffait et les retours & la ferme étaient le plus souvent
tardifs.

Les temps ont changé... la foire est devenue un vaste
marché forain... mais la tradition demeure, chaque 3 lundi
de février on vient manger I'andouille, produit de charcuterie
tumé, qui se mange chaude ou froide, en entrée ou avec la
choucroute et la potée.

L'andouille est faite da pur porc (viande et chaudins
aromatisés), elle est embossée dons les boyaux, tout
comme ses grands fréres, le gandoyau ot le bous-culot om-
bossés dans les oxtrémités de I'intestin.

Ainsi, sous son apparence humoristique et plaisonte, {3
confrério est uno ambassedrice de la gastronimie de la cité
du Val-d'Ainl. de, soa_esprithospitalier,
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Un millieme diacre a la grand-messe
de UAndouille au Val d’Ajol

Yves Marsaut, chef du service promotion
de notre journal, avsit tenu & ne pas faire
seul I’andouille. C’est pourquoi il a offert
aprés tirage au sort dans les autocollants
« La Liberté de I’Est», déposés a la voi-
Un bon plat d'andoullle pour les nouveaux intronisés. ture-podium, dix métres de la savoureuse

adeau de « La Liberté de I'Est »

rbon dépendeur, salu’r : |

LEPRIX LITI'ERAIRE
A 15 ANS

Depuis sa fondation en 1968, le Prix
Linéraire o G utiritue
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Pme  Madeleine Littibre, de
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1380 2 Marcel Cordicr, de Nancy
Ficrre Petitnicolas, peofisseur

Ménin. éerivaln a

charcuterie & un Messin, M. Scheck. De
quoi savourer des effluves d’air des
Vosges durant un bon bout de temps dans
la lointaine Moselle, qui la-bas a eu fe
temps d’oublier ses sources vosgiennes.



